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O Programa Brasileiro para a Modernizagao
da Horticultura, denominag¢éo atual do
'Programa Paulista para a Melhoria dos
Padrées Comerciais e de Embalagens de
Hortigranjeiros', criado pelas Camaras
Setoriais de Frutas e a de Hortalicas da
Secretaria de Agricultura e Abastecimento do
Estado de Sao Paulo, é operacionalizado pelo
Centro de Qualidade, Pesquisa e
Desenvolvimento da CEAGESP, desde a sua
criacdo em 1997. O programa, de adesao
voluntaria, visa o desenvolvimento e a ado¢ao
das normas de classificagdo dentro de
padrées minimos de qualidade - o Unico
caminho para maior transparéncia, menor
fragilidade do produtor na negociagdo dos
seus produtos e que permite a utilizacdo dos
métodos modernos de comercializagao.

A cartilha de classificagcdo de abacate é o
nosso 40° langamento. Algumas cartilhas ja
passaram por revisao e foram reeditadas.
Frutas: abacate, abacaxi, anonaceas,
banana, caqui, figo, goiaba, laranja, limao
Tahiti, mam&o, manga, maracuja azedo,
melancia, meldao, morango, péssego e
nectarina, tangerina, uva americana e uva
européia.

Hortalicas: alface, batata, batata-doce
berinjela, cebola, cenoura, chuchu, couve-flor,
mandioquinha-salsa, pepino, pimentéo,
repolho, quiabo, tomate e vagem.

As Normas de Classificagdo da Abobrinha
serao 0 nosso proximo langamento.
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Classificacao

Garantia de transparéncia na comercializagdo

Classificacao é a separagédo do produto em
lotes de tamanho e qualidade semelhantes,
obedecendo a padrées minimos de qualidade
e homogeneidade de tamanho e coloracao. O
lote classificado de abacate é descrito por seu
grupo varietal, a sua classe de tamanho e a
sua categoria de qualidade.

Garantia de rastreabilidade

O rétulo identifica o responsavel pelo produto
e a sua origem. A rotulagem é obrigatéria e
regulamentada pelo Governo Federal e o
primeiro passo na garantia da rastreabilidade.
O rétulo deve conter a descrigdo do produto,
de acordo com as normas de classificagao.

Abacate

\ELELELEY  Geada

Produtor

Endereco

Municipio Estado

CEP

CNPJ IP
Localizacdo geografica

Grupo varietal

Grande X J
Coloragéo

Tamanho

Sazonalidade [ Média__J
Peso médio &P N° de frutos

Categoria P G

Data do embalamento Peso Liquido

20/01/2015 22 kg
Namero do lote

1

(01)97898357410018(13)150120(3100)000022(10)L01
Produzido no Brasil

O cadigo de barras é fundamental para a captura dos dados e

automacgéo do processo.
A GS1 Brasil, organizagdo que administra o
oacgar codigo de barras no Brasil, coordena o grupo de

padronizar a identificacdo destes produtos e
implantar sistemas de rastreabilidade para
melhorar significativamente a precisdo e a
velocidade de acesso as informagdes sobre a

07898357410015

}HIHM FLV (frutas e hortalicas) com o objetivo de
@



produgéo e a origem dos alimentos.

Na identificagdo de FLV é possivel utilizar o GS1 Databar,
bem menor que os atuais cdodigos de barras. Ele pode
carregar além da identificagdo do produto, muito mais
informagdes como lote e data de validade.

Conhega mais sobre o codigo e suas aplicagbes
www.gs1br.org

Organizagéo dos cultivares

Os cultivares de abacate sao agrupados por
tamanho (grande e pequeno), precocidade
(precoce, médio e tardio) e coloracdo na
maturacéo de consumo (verde e escura). O
quadro abaixo caracteriza o grupo dos
cultivares de abacate mais comuns.

remessa do produto para o mercado.

Séao defeitos muito graves: podridao, defeito
de polpa, dano mecanico muito grave e defeito
muito grave de preparacao.

Sao defeitos graves: defeito grave de casca,
defeito grave de preparagao (sujidades),
defeito de maturacao (imaturo e passado) e
defeito grave de formato.

Sao defeitos leves: defeito leve de casca,
defeito leve de preparagao (pedunculo longo)
e defeito leve de formato.

Tolerancia %, em niumero de unidades do

produto no lote, de defeitos por categoria

Categoria
Defeitos
Extra |

Cultivar Tamanho Sazonalidade Coloragédo *Tgfg ode Muito graves 0 0 5
Breda Grande Tardia Verde Médio Graves 0 5 10
Fortuna Grande Média Verde Baixo
Fucks Grande Precoce Verde Baixo Leves 10 30 100
Geada Grande Precoce Verde Baixo Total de defeitos 10 30 100
Hass Pequeno | Média/Tardia Escura Alto
Margarida | Grande Tardia Verde Alto -

Ouro Verde| Grande Média Verde - escura Alto D efe I to S
Quintal Grande Média Verde Baixo .

*Teor de ¢leo: Alto - acima de 15%, Médio - 10 a 15%, Baixo - abaixo de 10%.

Caracterizagdo e homogeneidade de tamanho

A classe é caracterizada pelo tamanho (peso)
médio dos frutos e pelo numero de frutos
numa caixa de peso liquido conhecido. A
classe garante a homogeneidade visual de
tamanho.

N&o deve haver variagdo de peso superior a
10%, entre frutos da mesma caixa, em relagéo
ao peso médio dos frutos da caixa. Multiplique
o peso médio dos frutos por 1,10 para ter o
peso do maior fruto permitido. Divida o peso
meédio dos frutos por 1,10 para ter o peso do
menor fruto permitido na embalagem.

O rétulo deve conter a informagdo do peso
médio e do numero de frutos contidos na
embalagem.

Garantia de padrdo minimo de qualidade

A categoria caracteriza a qualidade do lote de
frutos em trés grupos, por diferentes niveis de
tolerancias aos defeitos muito graves, graves
e leves. O produtor deve eliminar os defeitos
graves e muito graves na origem, antes da

<

Podridao Dano mecanico

Defeito de polpa
(emissao de filamentos)

Defeito de polpa
(queimado de sol)



Defeito de polpa
(ataque de broca)

Defeito de preparacao
(exposicao da polpa)

<

Defeito de maturacédo Defeito de maturacao
(passado)

(imaturo)

o o

Defeito de casca Defeito de casca
(5,5 % da area) (25% da area)

As fotos acima mostram a area visivel de
frutos com defeito de casca grave (acima de
20% da area) e com defeito de casca leve
(abaixo de 20% e acima de 5% da area) .

A avaliagéo do percentual da casca ocupada
pelo defeito deve considerar 100% da
superficie do fruto - os dois lados do fruto.

&

Defeito de casca
(queimado de sol)

&

Defeito de preparagao
(pedunculo longo)

&

Defeito de formato Defeito de formato

Vocabulario

Abacate: Fruto da espécie Persea americana Mill., da familia
boténica Lauraceae e da ordem botanica Ranales, com
subespécies que se desenvolveram em diferentes regides
geograficas, conhecidas como as ragas ecoldgicas mexicana,
guatemalense e antilhana. Os cultivares mais plantados de
abacate no Brasil e no mundo sao hibridos, resultados do
cruzamento entre as ragas mexicana, guatemalense e
antilhana. As suas caracteristicas mais marcantes de
diferenciagédo sdo tamanho, a coloragdo quando maduro e o
teor de oleo. O teor de 6leo esta relacionado a sua
precocidade na produg¢do — quanto mais precoce o cultivar
menor o teor de dleo.

Grupo: organizagédo de cultivares de abacate com
caracteristicas semelhantes como tamanho, coloragdo na
maturacao e sazonalidade.

Classe: caracteriza o tamanho pelo peso médio dos frutos e
pelo numero de frutos numa caixa de peso liquido conhecido e
garante a homogeneidade visual de tamanho, estabelecendo
a amplitude maxima de variagdo de tamanho entre frutos da
mesma caixa.

Defeito: caracteristica do produto que compromete a sua
qualidade, restringindo o seu aproveitamento, diminuindo a
sualongevidade e o seu valor na comercializagédo. Os defeitos
do abacate sé&o classificados como muito graves, graves e

leves.
@ Leve ‘ Grave ‘ Muito grave

Defeito muito grave: compromete muito a utilizagdo, a
longevidade, a aparéncia e o valor do produto. Sdo defeitos
muito graves: podriddo, dano mecanico muito grave, defeito
de polpa, defeito muito grave de preparacao (exposi¢do da
polpa).

Defeito grave: compromete a aparéncia, a utilizagéo, a
longevidade e o valor do produto.

Sao considerados graves: defeito grave de casca, defeito de
maturagao (imaturo e passado), defeito grave de preparacéo
(sujidades) e defeito grave de formato.

Defeito leve: compromete a aparéncia e diminui o valor
comercial do produto. S&o considerados leves: defeito leve
de casca, defeito leve de formato e defeito leve de
preparagéo (pedunculo longo).

Podridao: processo microbiolégico ou fisiolégico causador
de decomposigéo, desintegragéo ou fermentagdo dos
tecidos internos ou externos. E defeito muito grave.

Dano mecanico: deformagdes plasticas, rupturas
superficiais e destruigdo dos tecidos vegetais provocados por
forcas externas, que podem levar a alteragbes fisicas,
fisiolégicas, quimicas e bioquimicas que modificam a
coloragédo, o aroma, o sabor e a textura. Os danos mecanicos
mais comuns s&do causados por impacto, compressédo ou
corte. O dano mecanico, que expde a polpa, é caracterizado
como defeito muito grave e quando o dano mecéanico ndo
expde a polpa, ele segue as regras do defeito de casca.
Defeito de casca: restrito a casca, sem atingir a polpa como:
cicatrizes marrons com textura aspera causada por atrito com
galhos ou outros frutos na arvore ou por ataque de tripes,
verrugose; cicatrizes deprimidas por ataque de insetos, com
pontuagbes escuras por ataque de cochonilhas, &caros,
tripes, fungos superficiais; alteragéo na coloragéo normal do
fruto como a causada por queimadura leve de sol; lenticelas
escurecidas. Agravidade do defeito é fungéo da proporcéo %
da area ocupada no fruto: abaixo de 5% - ndo é considerado
defeito, de 5 a 20% é considerado defeito leve, maior que
20%, defeito grave.

Defeito de formato: o defeito restrito ao pescogo do fruto é
considerado leve, e grave quando atinge a parte inferior do
fruto.

Defeito de maturagdo: imaturo ou passado. O fruto sera
considerado imaturo quando colhido antes do tempo e nao
conseguir completar a sua maturagéo, ou ndo atingir o teor de
6leo indicados para cada variedade. O fruto sera considerado
passado quando se apresentar amolecido, cedendo a uma



pequena pressdo manual sem voltar ao formato original,
sem condic¢des de transporte ou armazenamento.

Defeito de polpa: exposigdo ou alteragdo da polpa,
facilitando a contaminagdo do produto, impedindo ou
diminuindo o seu aproveitamento e a sua longevidade. Os
defeitos de polpa podem ser causados por queimadura de
sol, injuria por frio, ataque por broca. A emissédo de
filamentos pela semente pode ser resultado de dano
mecanico por impacto e sera enquadrada como defeito de
polpa, é defeito muito grave.

Defeito de preparagdo: manejo incorreto do pedunculo e
da limpeza do fruto. O pedunculo arrancado que causa o
rompimento da casca e a exposi¢éo da polpa é defeito muito
grave. O pedunculo deve ser cortado rente a superficie do
fruto, com cuidado para néo ferir o fruto. O pedunculo longo
pode ferir os outros frutos na maquina de classificagao e no
embalamento, sendo considerado defeito leve. A ocorréncia
de sujidades aparentes é considerada defeito grave, pela
auséncia de limpeza adequada.

Cultivar: variedade de uma espécie vegetal, distinta de
outros cultivares por caracteristicas proprias, estaveis e
homogéneas em geragdes sucessivas.

Embalagem: instrumento de identificagéo, prote¢do contra
atritos, movimentagdo e de exposicdo do produto, da
produgao ao consumo. Ela pode ser descartavel (papeldo e
madeira) ou retornavel (plastico). Se descartavel deve ser
reciclavel ou de incinerabilidade limpa e se retornavel deve
ser higienizada a cada uso. As suas medidas devem ser
paletizaveis, sub multiplas de 1,00 m por 1,20 m e a sua
altura deve respeitar as caracteristicas do produto.
Equivaléncia de tamanho: caracterizagdo mensuravel do
tamanho das classificagdes mais utilizadas pelo mercado
atacadista e a sua equivaléncia com a denominacao da
classificagcdo utilizada pela Cotacdo de Pregos da
CEAGESP.

Injuria por temperatura — o armazenamento abaixo ou
acima das temperaturas de seguranga de cada variedade,
prejudica o seu metabolismo normal e gera, como resposta,
desordens fisiologicas e bioquimicas. Os sintomas mais
caracteristicos de exposigdo prolongada a altas
temperaturas séo: perda da coloragdo superficial do
produto, queimadura da casca, amadurecimento
desuniforme, amolecimento dos tecidos, ressecamento da
superficie e aumento da taxa respiratoria. As injdrias por
temperatura (queimado de sol) que ndo atingirem a polpa
serdo tratadas como defeito de casca e as que atingirem a
polpa, como defeito de polpa.

Lenticelas: aberturas naturais que aparecem na superficie
do fruto mais velho, substituindo as aberturas do estdmato
presentes no inicio do desenvolvimento do fruto. Elas
funcionam como um poro para a troca direta de gases entre a
atmosfera e os tecidos internos do fruto. As lenticelas, no
processo de amadurecimento do fruto, passam de quase
invisiveis — pequenos pontos claros a pontos com cicatrizes
bem visiveis. Lenticelas visiveis e cicatrizadas s&o sinais de
maturacdo avangada. O escurecimento das lenticelas € um
defeito de casca, que pode ter como causa a invasao de
microrganismos pelas suas aberturas.

Lote: conjunto de unidades do mesmo produto e variedade,
de mesma origem, embalagem, mesmas especificagdes de
identidade e classificagdo. O numero do lote no rétulo € um
controle do produtor, que deve garantir a rastreabilidade de
cada lote.

Qualidade: organiza as caracteristicas que determinam a
apreciagao ou a rejeicao do produto em 3 categorias: Extra, |
e ll, através da diferenga da tolerdncia a ocorréncia de
defeitos, em cada categoria.

Rastreabilidade: é a possibilidade de estabelecer o
caminho do produto, da produgéo ao consumo, e 0s seus
responsaveis em cada etapa do caminho. Ela permite a
rapida identificagdo das causas dos problemas e a adogéo
agil de medidas de solugéo e prevengao.

Rotulo: identifica o produto, a sua quantidade, a sua origem
e o seu responsavel. O rétulo aproxima o produtor do
consumidor, € o0 primeiro passo para a constru¢gado da marca
do produtor e para a garantia da rastreabilidade e da
segurancga do alimento no consumo.

Equivaléncia de tamanho

. Mercado R O

Grupo varietal - gramas

atacadista por fruto
Boca8a 10 Maior que 600

O Breda Boca 11 a 12 400 a 600
Boca 15a16 Menor que 400
Boca8a 10 Maior que 900

O Fortuna Boca 11 a 12 600 a 900
Boca 15a 16 Menor que 600
Boca8a 10 Maior que 900

‘ Quintal Boca 11 a 12 700 a 900
Boca 15a 16 Menor que 700
Boca8a 10 Maior que 900

‘ Margarida | =l 1K= P2 600 a 900
Boca 15a 16 Menor que 600
‘ Hass A Menor que 100
Boca8a 10 Maior que 550

0 Geada Boca 11 a 12 450 a 550
Boca 15a 16 Menor que 450
Boca8a 10 Maior que 550

0 Fucks Boca 11 a 12 450 a 550
Boca 15a 16 Menor que 450
Boca8a 10 Maior que 900

Ouro
0 verde Boca 11 a 12 600 a 900

Boca 15a 16 Menor que 600

A cor verde mais escura indica a classificacdo do
produto de maior valor. Quanto mais claro o verde
menor o valor.

Boca: Numero de frutos na primeira camada da
embalagem mais utilizada na CEAGESP.

Evolugao das lenticelas

Desafios para o abacate brasileiro

Na producdo: diminuigdo do porte da planta, prevencao e
controle da Phytophthora, da broca e da antracnose.

Na colheita e pds-colheita: estabelecimento de critérios néo
destrutivos de ponto de colheita, prevengéo e controle da
antracnose, condi¢des de armazenamento e conservagao.
No consumo: organizagédo dos produtores e seus primeiros
compradores na promogé&o e no desenvolvimento do abacate
— o Comité de Promogé&o e Desenvolvimento, a exemplo dos
outros paises grandes produtores de abacate.



Morfologia

O nome certo para cada parte do abacate

O abacate é uma fruta climatérica, nativa do continente americano, com registros arqueolégicos desde

12.000 A.C. Ele s6 amadurece depois de colhido, possui alto teor de 6leo quando maduro e é rico em
vitaminas lipossoluveis A, D, E e K.

Pedunculo

Pedicelo

Pescoco

Fibra - Feixe vascular
Lenticela

Polpa - Mesocarpo

Casca - Exocarpo

Carogo - Semente

Endocarpo

Cavidade do carogo

YO EUGEL S

Oferta do produto na CEAGESP

O\»

NALIDADE TAR!




Caracterizagao das principais variedades

Breda Fortuna Fucks

Geada Hass Margarida
(Avocado)

Ouro-Verde Quintal

Cultivar Formato Coloragao da casca Textura da casca Espessura da casca Coloragao da polpa

Breda Eliptico Verde Lisa Fina Amarela
Fortuna Piriforme Verde Rugosidade média Média Amarela
Fucks Piriforme Verde Lisa Fina Amarela
Geada Piriforme Verde Lisa Fina Amarela
Hass Piriforme Roxa Muito rugosa Grossa Amarela
Margarida Esferoide Verde Rugosa Grossa Verde clara
Ouro Verde Eliptico Verde-escura Levemente rugosa Média Amarela
Quintal Piriforme Verde Rugosidade média Média Amarela
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