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O Programa Brasileiro para a Modernizagéo
da Horticultura, denominagdo atual do
'Programa Paulista para a Melhoria dos
Padrbées Comerciais e de Embalagens de
Hortigranjeiros', criado pelas Camaras
Setoriais de Frutas e a de Hortalicas da
Secretaria de Agricultura e Abastecimento do
Estado de Sao Paulo, é operacionalizado pelo
Centro de Qualidade, Pesquisa e
Desenvolvimento da CEAGESP, desde a sua
criacdo em 1997. O programa, de adeséao
voluntaria, visa o desenvolvimento e a adogéao
das normas de classificacdo e de padroes
minimos de qualidade - o0 unico caminho para
maior transparéncia, menor fragilidade do
produtor na negociacédo dos seus produtos e
a utilizacdo dos métodos modernos de
comercializagao.

A cartilha de classificag&o de lichia € o nosso
41° langamento. Algumas cartilhas ja
passaram por revisao e foram reeditadas.
Frutas: abacate, abacaxi, anonaceas,
banana, caqui, figo, goiaba, laranja, liméo
Tahiti, mam&o, manga, maracuja azedo,
melancia, melao, morango, péssego e
nectarina, tangerina, uva americana e uva
européia.

Hortalicas: alface, batata, batata-doce
berinjela, cebola, cenoura, chuchu, couve-flor,
mandioquinha-salsa, pepino, pimentéo,
repolho, quiabo, tomate e vagem.
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Classificacao

Garantia de transparéncia na comercializagao

Classificacao é a separagao do produto em
lotes de tamanho e qualidade homogéneos, e
a sua comparacdo com atributos
preestabelecidos de qualidade e de
homogeneidade visual, o que permite o
enquadramento de cada lote de produto em
seu grupo varietal, sua classe de tamanho e
sua categoria de qualidade.

Garantia de responsabilizagéo e rastreabilidade

O rétulo descreve o produto, identifica o seu
responsavel e a sua origem. A rotulagem é
obrigatoria e regulamentada pelo governo
federal e o primeiro passo para a garantia da
rastreabilidade.

Lichia
VEGGLEELEY 2 Bengal )
Produtor
Endereco
Municipio UF CEP
Localizacdao geografica
CNPJ IP

Classe

Diametro

Apresentacéo
Categoria >

Peso Liquido
Nuamero do lote Produzido no Brasil

Data do embalamento

(01)97898357410018(13) 160620(3100) 000004( 10) LO1

O cédigo de barras é fundamental para a captura dos dados e
automacgéo do processo.

A GS1 Brasil, organizagdo que administra o
Oaiagar cédigo de barras no Brasil, coordena o grupo de
MIHH FLV (frutas e hortalicas) com o objetivo de

0TBHEISTAI0015

padronizar a identificagdo destes produtos e
implantar processos de rastreabilidade para
L melhorar significativamente a precisdo e a
velocidade de acesso as informagbes sobre a



producgao e a origem dos alimentos.

Na identificagdo de FLV é possivel utilizar o GS1 Databar,
bem menor que os atuais codigos de barras. Ele pode
carregar alem da identificacdo do produto, muito mais
informagoes como lote e data de validade.

Conhegca mais sobre o codigo e suas aplicagbes
www.gsibr.org

Apresentacao

A lichia pode ser comercializada sem ou com
ramo. A lichia sem o ramo pode ser embalada
a granel ou em unidades de consumo, como
cumbucas.

Organizacédo dos cultivares

Os cultivares de lichia podem ser agrupados
por formato do fruto, coloracao e rugosidade
da casca.

- Rugosidade
Formato Coloragao da casca 5 casca
Cordif Vi Ih
ordirorme . ermeina . Alta .
Eliptico . Vermelha esverdeada

Baixa
Arredondado . Vermelha alaranjada . o

®
Souey Tung Americana
(No May-Tse)
O
@

Tai So Bengal

@ @

Kuroba

(Hak Ip) Brewster

@ O

Salathiel Fai Zee Siu

Kwai Mai Pink

Wai Chee

Caracterizagdo e homogeneidade de tamanho

O tamanho é medido pelo maior didmetro
transversal do fruto, em mm. A variagao, entre
o diametro do maior e do menor fruto, em sua
unidade de embalagem, pode ser no maximo
de 15%. Hoje existem trés classificagdes por
tamanho para a lichia comercializada sem
ramo: grande, médio e pequeno.

Pequeno

23a28 mm
Médio

29a 32 mm
Grande

]
I Maior que 32 mm :




Caracterizagdo da qualidade

As trés categorias da lichia se distinguem pela
diferenga de tolerancia aos defeitos muito
graves, graves e leves. A proporgdo % dos
frutos totalmente coloridos no lote € a medida
da homogeneidade da coloragéo e uma das
caracteristicas que definem a categoria. O
produtor deve eliminar os defeitos muito
graves e graves, antes do embalamento do
produto. Atolerancia a defeitos graves e muito
graves se deve ao seu possivel
desenvolvimento, durante a comercializagéo.

Tolerancia %, em numero de unidades
do produto no lote, de defeitos por
categoria.

Categoria
Defeitos
Extra |
Muito graves 0 0 !
Graves 0 2 5
Leves 5 25 100
Total de defeitos 5 25 100
Coloragao 100 80 0

A tolerancia a defeitos em unidades de
consumo (embalagem primaria), como as
cumbucas, sera 20% maior que a tolerancia
nas embalagens secundarias que as contém,
utilizadas para comercializagdo no atacado.
A lichia 'em ramo' obedecera ao mesmo
padréo de qualidade da lichia 'em unidade'.

Defeitos muito graves: dano profundo e
podridao.

Defeitos graves: defeito de polpa, defeito
grave de casca, defeito grave de formacao,
defeito de maturacdo, desidratado, defeito
grave de preparacao e sujidade.

Defeitos leves: defeito leve de casca, defeito
de preparagao, defeito leve de formacéo e
descoloracao.

Defeitos variaveis: defeitos que podem ser
caracterizados com graves ou leves, de
acordo com sua intensidade de ocorréncia na
fruta.

. Muito grave Grave

Leve

Dano profundo

Podridao

Defeito de polpa

Defeito de maturacéo
(menor que 18° Brix)

Descoloragao



Defeitos variaveis

Defeito de formagéao

¢
b4

Defeito de preparacao

Defeito de casca

A proporgao % da area ocupada pelo defeito
de casca é a medida de sua gravidade.
Defeitos de casca: escurecimento profundo,
dano mecanico, ataque de pragas e doencas
como o acaro da erinose e injuria por
temperatura.

As areas do circulo e do retangulo
representam 5 e 10% da area visivel do fruto.

Acaro da erinose

75%

Defeito de casca (mancha)

Morfologia

O nome certo para cada parte da lichia

h‘ —_————— Peduinculo

Base

~ Apice

Epicarpo (casca) -

Endocarpo (entrecasca) -

Semente ——
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Mesocarpo (arilo) —
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Apresentacao: A lichia pode ser comercializada em
unidades ou em ramos. A lichia em unidades pode ser
comercializada a granel ou em unidades de consumo.
Classe: caracteriza o tamanho e garante a
homogeneidade visual do tamanho no lote. O didametro
transversal e 0 peso s&o caracteristicas que podem ser
utilizadas para caracterizar o tamanho da lichia. A
homogeneidade visual exige a restricdo de variagao a
15%, entre o didmetro do maior e do menor fruto na sua
unidade de embalamento. E tolerada a ocorréncia de
10% dos frutos das classes imediatamente vizinhas.
Cultivar: apresenta diferenciagdo, dentro da mesma
espécie botanica, por caracteristicas proprias, estaveis
e homogéneas em geragbes sucessivas.

Dano profundo: a exposicdo da polpa por broca,
mosca das frutas ou outra praga ou animal como
maritaca ou por dano mecanico ou disturbio fisiol6gico
que rompe a casca e afeta a polpa. E defeito muito
grave.

Defeito: caracteristica do produto que compromete a
sua qualidade, restringindo o seu aproveitamento,
diminuindo a sua longevidade e o seu valor na
comercializagéo. Os defeitos da lichia sao classificados
emmuito graves, graves e leves.

Defeito de casca: restrito & casca, sem atingir a polpa
como escurecimento profundo, danos mecanicos pos-
colheita, atritos entre frutos, injuria por pragas como
picadas e verrugas resultantes do acaro da erinose,
injuria por temperatura — sol e frio. A gravidade do
defeito é avaliada pela % afetada da superficie do fruto.
O defeito de casca é grave se ocupar mais de 10% da
cascae leve se ocuparentre 2 e 10% da casca.

Defeito de casca por dano mecanico: deformagdes
plasticas, rupturas superficiais e destruicdo dos tecidos
vegetais provocados por forgas externas, que podem
levar a alteragbes fisicas, fisioldgicas, quimicas e
bioguimicas que modificam a coloragéo, o aroma, o
sabor e a textura. Os danos mecanicos mais comuns
sdo causados por impacto, compresséo ou corte. O
dano mecénico, que expbe a polpa, é caracterizado
como defeito de polpa, sendo defeito grave.

Defeito de casca por escurecimento profundo:
mancha escura localizada que pode ter inicio na
producéo e evoluir na pés-colheita. Ela ocupa todas as
reentrancias e protuberancias da casca no seu pontode
localizagao, ndo permitindo a visualizagao da coloragao
original da casca. A antracnose € uma das possiveis
causas, outra causa pode ser a queimadura por sol.
Defeito de formacao: alteragdo na formagao do fruto,
gerando frutos geminados ou deformados. Pode ser
defeito leve ou grave.

Defeito de maturagao: imaturo ou passado. O fruto
serd considerado imaturo quando colhido antes do
tempo, sem a coloragéo caracteristica da variedade e
com o contelido de sélidos soltuveis menor que 18° Brix.
O fruto sera considerado passado quando apresentar
perda de firmeza e odor caracteristico, sem condicées

Vocabulario

de transporte ou armazenamento.

Defeito de polpa: alteracdo restrita a polpa como o
empedramento (pontos escuros e duros) ou alteracées
na polpa resultado de injlria por sol, injuria por frio,
dano mecanico e outros problemas que afetam
somente a parte interna do fruto. E defeito grave.
Defeito de preparacdo: manejo incorreto do
pedunculo e da limpeza do fruto. O pedunculo longo,
nas lichias em unidades, & defeito leve. A sujidade é
defeito grave.

Defeito grave: compromete a aparéncia, a utilizagéo, a
longevidade e o valor do produto. Sao considerados
defeitos graves: defeito de formacao, defeito de
preparagéo, defeito de polpa, defeito de casca, defeito
de maturacdo, desidratado, sujidade.

Defeito leve: compromete a aparéncia e diminui o valor
comercial do produto. Sao considerados defeitos
leves: defeito leve de casca, descoloragao, defeito leve
de formacao, defeito leve de preparagcado. Adegrana até
5% é defeito especifico dalichia em ramo.

Defeito muito grave: compromete muito a utilizagéo, a
longevidade, a aparéncia e o valor do produto. Sdo
defeitos muito graves: dano profundo e podrid&o.
Descoloragdo: perda progressiva da coloragéo
avermelhada da casca, a partir da parte mais alta da
rugosidade e que se espalha rapidamente por todo o
fruto, tendo como principal causa a perda de umidade
do fruto. E defeito leve.

Desidratado: perda de turgidez e brilho, caracteristicos
de diminuigdo do contetdo da agua do fruto. E defeito
grave.

Embalagem: instrumento de identificacéo, de protegéo
contra atritos, de movimentagdo e de exposigdo do
produto, da produgdo ao consumo. Ela pode ser
descartavel (papeldao e madeira) ou retornavel
(plastico). Se descartavel deve ser reciclavel ou de
incinerabilidade limpa e se retornavel deve ser
higienizada a cada uso. As suas medidas devem ser
paletizaveis, submultiplas de 1,00 m por 1,20 m, easua
altura deve respeitar as caracteristicas do produto. As
embalagens primarias sdo as que tém contato direto
com o produto e podem ser contidas em embalagens
secundarias e terciarias. As cumbucas sdo embalagens
primarias e as caixas que as contém, embalagens
secundarias, quando a comercializagdo é feita em
unidades de consumo.

Grupo: organizacdo de cultivares com caracteristicas
semelhantes de formato, coloragédo e rugosidade da
casca.

Lichia: Fruto de origem chinesa, da espécie Litchi
sinensis Sonn, da familia botanica Sapindaceae, que
engloba outros frutos como o rambutan, a longana, a
pitomba, o guarana e outros.

Lote: conjunto de unidades do mesmo produto e
variedade, de mesma origem, embalagem, mesmas
especificagdes de identidade e classificagdo. O nimero
do lote no roétulo € um controle do produtor, que deve
permitir a identificagéo precisa do local e do sistema de
producéo do produto de cada embalagem e é a garantia
de suarastreabilidade.

Podridao: processo microbiolégico ou fisiolégico



causador de decomposi¢do, desintegracéo ou
fermentagéo dos tecidos internos ou externos. E defeito
muito grave.

Qualidade: caracteristicas que determinam a
apreciacao ou a rejeicédo do produto, organizadas em 3
categorias: Extra, | e Il, através da diferenca da
tolerdncia a ocorréncia de defeitos, Intensidade e
homogeneidade de coloragao do lote.

Rachadura: ruptura da casca com exposi¢ao do arilo
(polpa) e fermentag¢do. Uma das causas da ruptura é a
diferenga entre o crescimento da polpa e da casca,
durante o processo de amadurecimento e pelo
desequilibrio na oferta de agua. Outras causas podem
ser a perda de resisténcia da casca por ataque de
praga, granizo e queimadura por sol e por dano
mecanico. E defeito muito grave, caracterizado como
dano profundo.

Rastreabilidade: é o estabelecimento do caminho do
produto, da produgdo ao consumo, € 0S seus
responsaveis em cada etapa do caminho. Ela permite a
rapida identificacdo das causas dos problemas e a
adocgao agil de medidas de solugdo e prevengao.
Rétulo: caracteriza o produto, a sua quantidade, a sua
origem e o seu responsavel. O rétulo aproxima o
produtor do consumidor, € o primeiro passo para a
construgcdo da marca do produtor e para a garantia da
rastreabilidade e da seguranca do alimento no
consumo.

Sujidade: presenca visivel de materiais estranhos ao
produto.

Falta agronomia na producao de lichia!

O centro de origem da lichia & a China. A lichia foi
introduzida no Jardim Botanico do Rio de Janeiro em
1810. A oferta de lichia em volumes expressivos é
recente. O SIEM — Sistema de Informacéao e Estatistica
de Mercado da CEAGESP ja registrava a entrada de
lichia em 1999 de 455 toneladas e de 1.514 toneladas
em 2015 -um crescimento de 232%.

O futuro da produgéo e do consumo de lichia no Brasil
esta em perigo. A grande ocorréncia do acaro da
erinose € o perigo mais evidente. O acaro da erinose foi
declarado praga quarentenaria A1 pelo MAPAem 2007.
Pragas quarentenarias A1 séo as pragas exoticas ndo
presentes no pais e que devemos prevenir a entrada.
Em 2009, ele foi identificado no Brasil por
pesquisadores do Instituto Bioloégico, causando danos
severos a folhas e frutos jovens de lichia. Os
pesquisadores detectaram a existéncia de acaros
predadores e alertaram para a gravidade da praga e
para a importancia de mudas sadias e para o perigo da
transmissao do acaro pelos insetos polinizadores. Hoje
nao existem meétodos de prevencdo e controle
estabelecidos - biolégico ou quimico. Nao existem
defensivos registrados para o seu controle. Houve
grande queda de oferta de lichia na CEAGESP ja em
2013, resultado do ataque intenso do acaro e da seca.

A base genética da lichia no Brasil esta restrita ao
cultivar Bengal, conhecido como de bom sabor, baixo
rendimento de polpa (arilo), bianualidade. Outros

cultivares oferecidos no mercado da CEAGESP séo
identificados como Brewster e Americana. Existem
muitos cultivares de lichia nos outros paises
produtores. Outros seis cultivares (Fai Zee Siu, Kwai
Mai Pink, Salathiel, Souey Tung, Tai So e Wai Chee),
além do Bengal, foram registrados no SRNC — Sistema
de Registro Nacional de Cultivares do MAPA.

A maior parte das lavouras sdo oriundas de mudas
feitas por alporquia ou por semente. O sistema de
propagacdo por alporquia € um tipo de clonagem.
Todas as plantas propagadas por alporquia tém as
mesmas caracteristicas da planta mae, o que torna a
plantagdo muito homogénea e facilita a multiplicagcéo e
disseminacao de pragas e doengas. Nos outros paises
produtores a propagacdo por enxertia também é
adotada, permitindo a utilizagcdo como 'cavalo' de
cultivares com raiz pivotante e profunda, resistente a
pragas e doencas do solo e melhor formacgéao de copa.

A perda de coloragdo € um dos principais fatores de
desvalorizacgéo da lichia na comercializagdo. Aperda de
umidade é a causa principal, segundo estudos
preliminares realizados pela CEAGESP, que verificou
que a perda de 7% do peso determina a perda de
coloragao total do fruto e que o processo é muito rapido,
tomando rapidamente todo o fruto. As frutas
conservadas com filme e refrigeradas, 80% UR e 5° C,
perderam menos que 1% da massa e ndo escureceram,
num periodo de 8 dias de armazenamento.

Estudos preliminares feitos pelos técnicos da
CEAGESP mostram que a intensidade da coloragdo do
fruto esta mais relacionada a diminuicdo de acidez do
que a concentragéo de solidos soltveis. Os critérios
para o melhor ponto de colheita e melhor sabor do fruto
ainda precisam ser determinados.

A formacgédo e conducgdo da copa, a bianualidade, o
manejo da fertilidade, a prevencédo e o controle das
pragas e doengas precisam ser desenvolvidos para as
condigbes brasileiras. Os produtores de lichia e seus
primeiros compradores precisam criar o Comité de
Promocéo e Desenvolvimento da Lichia, que promova a
articulacdo entre produtores, comerciantes e governo
para a prevengédo e solugao de problemas, o
investimento em pesquisa e desenvolvimento, a
adocao de padrdes de qualidade e a promocgao do
consumo da lichia no Brasil, a exemplo do que ja existe
em outros paises produtores como a Australia' -
www.australianlychee.com.au. O Scielo, que reline os
artigos cientificos publicados no Brasil, registrou
estudos com lichia feitos por 57 pesquisadores, de 20
diferentes instituicbes de ensino e pesquisa. A
Universidade Federal de Lavras é responsavel por 18 %
dos trabalhos e as faculdades de agronomia da UNESP
- Jaboticabal, Ilha Solteira e Botucatu por 14%, A
Universidade Federal de Vigosa e o Instituto
Agrondémico de Campinas respondem, cada um, por 12
trabalhos publicados. Os trabalhos e o contato dos
pesquisadores podem ser encontrados em
www.scielo.org.br. Os produtores brasileiros de lichia
precisam encaminhar as nossas universidades e
instituicbes de pesquisa as suas demandas por
tecnologia e conhecimento.
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