Repolho

Brassica oleracea var. capitata L.
Brassica oleracea var. sabauda L.

PROGRAMA DE ADESAO
VOLUNTARIA

ISSN 2237-bkbb

9'?72237?'666007">

V. 12 N.1 2014

LL
7
<
-
O
Ll
0
7
<
—
14
O
Z

. PROCRAMA
BRASILEIRO PARA
A MODERNIZACAD
AR DA HORTICULTURA



PROGRAMA

BRASILEIRO PARA
A MODERNIZAGAQ
DA HORTICULTURA

K

A

O Programa Brasileiro para a Modernizagao
da Horticultura, denominagéo atual do
'Programa Paulista para a Melhoria dos
Padrées Comerciais e de Embalagens de
Hortigranjeiros', criado pelas Camaras
Setoriais de Frutas e a de Hortalicas da
Secretaria da Agricultura e Abastecimento do
Estado de Sao Paulo, € operacionalizado pelo
Centro de Qualidade em Horticultura da
CEAGESP, desde a sua criagcao em 1997. O
programa, de adesdo voluntaria, visa o
desenvolvimento e a adogédo das normas de
classificagao dentro de padrées minimos de
qualidade - o Unico caminho para maior
transparéncia, menor fragilidade do produtor
na negociacdo dos seus produtos e a
utilizacdo dos métodos modernos de
comercializagao.

A cartilha de classificagado de repolho é o
nosso 38° langamento. Algumas cartilhas
como as do morango, do tomate, do péssego e
do citros de mesa ja passaram por revisao e
foram reeditadas.

Frutas: abacaxi, anonaceas, banana, caqui,
citros, figo, goiaba, laranja, limao Tahiti,
mama&o, manga, maracuja azedo, melancia,
meldo, morango, péssego e nectarina,
tangerina, uva americana e uva européia.
Hortalicas: alface, batata, berinjela, cebola,
cenoura, chuchu, couve-flor, mandioquinha-
salsa, pimentdo, repolho, quiabo, tomate e
vagem. As Normas de Classificagdo da
batata-doce serdo o nosso préximo
langamento.
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Classificacao

Garantia de transparéncia na comercializagao

Classificacado é a separagdo do produto em
lotes de tamanho e qualidade semelhantes,
dentro de padrdes minimos de qualidade e
homogeneidade. O lote classificado de
repolho € caracterizado pelo seu grupo
varietal, a sua classe de tamanho e a sua
categoria de qualidade.

Rotulo

Garantia de rastreabilidade

O rétulo identifica o responsavel pelo produto
e a sua origem. A rotulagem é obrigatéria e
regulamentada pelo Governo Federal. O
rétulo deve conter a descricdo do produto de
acordo com as normas de classificagao.

Repolho

Variedade Uni&o
Produtor Jo3o da Silva
Endereco Sitio Boa Esperanca
Municipio  Piedade Estado SP
CEP: 18170-000

CNPJ 19.415.85100/R216 IP  P-0454.101910-119

Conformacéo da folha Verde X Roxa
Tipo de folha Lisa >< Crespa

Formato da cabega

Achatado X Redondo Cénico
Localizacdo geografica 23°42'52.63"S 47°25'33.86"0

Categoria Extra I >< I

Peso médio por cabeca 2kg N° de cabegas 10

Data da embalagem: Peso Liquido:
25/07/2014 20 kg

Namero do lote L01

7898357410018(13)140725(3100) 00

Produzido no Brasil

O codigo de barras é fundamental para a captura dos dados e

automacgéo do processo.
A GS1 Brasil, organizagdo que administra o
an cddigo de barras no Brasil, coordena o grupo de

FLV (frutas e hortalicas) com o objetivo de
padronizar a identificagdo destes produtos e
implantar sistemas de rastreabilidade para
@ melhorar significativamente a precisdo e a
velocidade de acesso as informagdes sobre a
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produgéo e a origem dos alimentos.

Na identificagdo de FLV é possivel utilizar o GS1 Databar,
bem menor que os atuais cdodigos de barras. Ele pode
carregar além da identificagdo de produtos, muito mais
informagdes como lote e data de validade.

Conheg¢a mais sobre o codigo e suas aplicagbes
www.gs1br.org

Grupo

Organizagéo dos cultivares

O grupo é caracterizado por um conjunto de
atributos que permitem o agrupamento e
diferenciac¢ao de cultivares.

Formato da cabeca

Achatado
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Coloracao da folha
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Conformacao da folha
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Classe

Caracterizacdo e homogeneidade de tamanho

O tamanho do repolho é caracterizado pelo
peso médio das cabegcas na embalagem. A
garantia de sua homogeneidade visual nao
permite variagdo maior que 20%, entre o peso
médio e o da maior e da menor cabeca na
embalagem. O rétulo deve informar o peso
meédio e o numero de cabegas na embalagem.
Assim, numa caixa com 10 repolhos com peso
meédio de 1.250 gramas por unidade, 0 menor
repolho podera ter no minimo 1.000 gramas e
o maior repolho maximo 1.500 gramas.

Categoria

Garantia de padrao minimo de qualidade

A ocorréncia de defeitos, sua gravidade e
frequéncia caracterizam a qualidade. Os
defeitos podem ser graves, variaveis e leves.
Séo defeitos graves: podriddo, defeito de
maturacdo e presenca de organismos Vivos.
Os defeitos variaveis, podem ser graves ou
leves, conforme sua intensidade. Os defeitos
leves sao: defeito de preparacéo, dano
mecanico leve, defeito de formacgéo leve e
injurialeve.

Tolerancia maxima de ocorréncia % de
defeitos por categoria de qualidade, em

namero de unidades do produto no lote

. Categoria
Defeitos
Extra
Podriddo 0 0 5
Outros defeitos graves 0 2 10
Total de defeitos graves 0 2 10
Total de defeitos leves 5 10 50
Total de defeitos 5 10 50

Defeitos

Prejudicam o valor e o aproveitamento do produto

Podridao

Defeito de maturacéo

Presenca de organismos vivos
(folhas internas)

L\

L\
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Dano mecanico

Injuria




Morfologia
Nomenclatura

Repolho € uma hortaliga folhosa das variedades botanicas Brassica oleracea var. capitata L. e
Brassica oleracea var. sabaudal L.

Folhas

Coracao

Nervura principal

Cabeca

Nervura secundaria

Folha interna

Corte do pedunculo

Folha externa



Repolho: O repolho é uma das hortalicas folhosas da

espécie botanica Brassica oleraceae, familia
Brassicaceae, que se diferenciou por modificagdes no
caule e nas folhas. A formagéo da cabecga do repolho se
deve a interrupgdo do crescimento do meristema
terminal, que impede a expansao das folhas internas. O
broto terminal fica protegido pelas folhas comprimidas.
O imbricamento das folhas (folhas que se sobrepdem
completamente depois de expandidas) é caracteristico
dorepolho.

Lote: conjunto de unidades do mesmo produto e
variedade, de mesma origem, embalagem e
classificacéo, especificagbes de identidade, qualidade
e apresentacdo. O numero do lote no rétulo € um
controle do produtor e deve permitir que ele identifique
as condicbes e o local de producéo e garanta a
rastreabilidade de cada lote.

Grupo varietal: agrupamento de cultivares com
caracteristicas semelhantes de coloracgéo e
conformacao da folha e de formato da cabeca.
Coloragcdao da folha: caracteristica varietal de facil
identificagdo — verde e roxa. A coloragéo verde agrupa
os cultivares com folhas de coloragéo verde clara a
verde escura. A coloragéo roxa agrupa os cultivares
com folhas de coloragao arroxeada.

Formato da cabecga: determinado pela relagédo entre os
didametros longitudinal e transversal da cabega do
repolho em: achatado, pontudo e redondo. Achatado -
relagéo entre o maior didmetro longitudinal e o maior
didmetro transversal entre 0,60 a 0,85. Pontudo -
relagéo entre o maior didmetro longitudinal e o maior
didmetro transversal superiora 1,10. Redondo - relagéo
entre o maior didmetro longitudinal e o maior didmetro
transversal entre 0,86 a 1,10.

Qualidade: define os atributos de qualidade que devem
atender as necessidades e expectativas dos
consumidores. A tolerancia a ocorréncia de defeitos,
atributos que diminuem a qualidade e depreciam o
produto, caracterizam a qualidade do repolho em trés
categorias; Extra, [ el

Defeito: caracteristica que compromete a qualidade do
produto, restringe o seu aproveitamento, diminui a sua
longevidade e valor na comercializagdo. Os defeitos
podem ser graves, leves ou variaveis.

Defeito grave: compromete muito a aparéncia, a
conservagdo, a qualidade e a valoragao do repolho,
restringindo a sua comercializagdo, valoragcido e
utilizagdo. Sao defeitos graves: podriddo, dano
mecanico grave, injuria grave, defeito grave de
formacao e de maturacdo e presenca de organismos
Vivos.

Podridao: processo microbioldgico ou fisiolégico que
causa decomposicao, desintegracéo ou fermentacéo
dos tecidos internos ou externos.

Defeito de maturagdo (passado ou rachado):

rachadura na extremidade da cabeca, ocasionado pelo
crescimento da gema apical durante o processo de
florescimento.

Presenga de organismos vivos: ocorréncia de
insetos ou outros organismos nas folhas internas da
cabeca. A sua ocorréncia nas folhas externas néo é
defeito.

Defeito variavel: pode ser considerado grave ou leve,
dependendo da sua intensidade. Sao defeitos
variaveis: dano mecanico, defeito de formagéo e injuria.
Dano mecénico: impacto fisico que rompe os tecidos.
E defeito grave quando atingir as folhas internas da
cabeca e defeito leve quando restrito as folhas externas
dacabeca.

Defeito de formagéao: baixa compacidade das folhas
na cabega, um atributo importante na sua valoragéo. O
tamanho, a frequéncia e a localizacdo de espagos
vazios na parte interna do repolho determina a
gravidade do defeito de formacao, que pode ser grave
ou leve. A ocorréncia de espagos vazios na parte
superior da cabega sempre caracteriza defeito grave.
Injuria: alteragdes da coloragdo normal da folha e da
suaintegridade, causada por diferentes fatores — praga,
doenga, deficiéncia nutricional e outras causas. O local
de ocorréncia da alteragéo determina a sua gravidade.
E considerado defeito grave, quando ocorre nas folhas
internas da cabeca, e defeito leve, quando restrito as
folhas externas.

Defeito leve: compromete a aparéncia e diminui o valor
comercial do repolho. Sao defeitos leves: dano
mecanico leve, defeito de formacgéo leve, defeito de
preparacao e injurialeve.

Defeito de preparagao: caracterizado por pedunculo
longo e sem folhas, pela conservagdo de folhas
supérfluas de protecdo, pela auséncia de folhas de
prote¢do na cabeca e pela presenca de sujidades ou
residuos de outras substancias estranhas ao produto,
nas folhas internas da cabega. Folhas de protecdo sédo
as folhas (em geral em torno de seis), quase totalmente
aderidas a cabecga, imediatas as folhas totalmente
imbricadas do repolho.

Rotulo: identifica o produto, a sua quantidade, a sua
origem e o seu responsavel. O rotulo aproxima o
produtor do consumidor, € o primeiro passo para a
construgéo da marca do produtor e para a garantia da
rastreabilidade e da seguranca do alimento no
consumo.

Embalagem: instrumento de identificacado, de protecao
contra atritos e contaminacdo, de movimentacdo e
exposicédo do produto, da produgédo ao consumo. Ela
pode ser descartavel (papeldo e madeira) ou retornavel
(pléstico). Se descartavel deve ser reciclavel ou de
incinerabilidade limpa e se retornavel deve ser
higienizada a cada uso. As suas medidas devem ser
paletizaveis, sub multiplas de 1,00 m por 1,20 m e a sua
altura deve respeitar as caracteristicas do produto.



